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VORSPEISEN 
 
C IABATTA FÜR 2  
 Hausgemachte Aioli | Kalamata-Oliven    8,50 € 
 
ROTE BETE-L INSEN-SALAT (VEG AN) 

      Geschmorter Fenchel | Hummus  13,00 € 
 

KARTOFFEL-BRUSCHETTA 
 Bergkäse | Rosmarin | Wildkräuter   11,00 € 

 
SHAKSHUKA 

      Bio-Wachtelei | geröstetes Pita-Brot  14,00 € 
 

KERBEL-CREMESUPPE 
 Kurkuma-Radieschen   10,00 € 
 
 
 
 
KLEINE GERICHTE 
 
TABOULÉ-SALAT (VEGAN) 
 Paprika | Gurke | Minze | Falafel | Jogurt-Dip  19,00 € 
 
SÜSSKARTOFFEL-RAMEN (VEG AN)  
 Pilze | Pak Choi | Tofu | Edamame | Udon-Nudeln   21,00 € 
 
SPINAT-BERGKÄSE-KNÖDEL 
 Tomaten-Sugo | Parmesan-Brösel  21,00 € 
 
VOLLKORN-SPAGHETTI  
 Spinat | Blauschimmelkäse | gegrillte Pflaumen | Mandel 22,00 € 
 
 
 
 

Das FachWerk-Team wünscht guten Appetit. Zusatzstoffe und Allergene können erfragt werden 
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HAUPTGERICHTE 
 
SKREIF ILET 
 Safransauce | wilder Brokkoli | Venere-Reis  33,00 € 
 
MAISPOULARDENBRUST  
 Sesam-Teriyaki-Pak Choi | Cashewkern-Blumenkohlreis  27,00 € 
 
SURF ´N TURF  
 Rumpsteak | Garnelen | Jakobsmuscheln | Erbsenpüree  35,00 € 
 
STEAK VOM THÜRINGER DUROC-SCHWEIN 
 Paprika-Linsen-Gemüse | Rosmarinkartoffeln   28,00 € 
            
GESCHMORTER KALBST AFELSPITZ  
 Portweinsauce | Karotten-Sellerie-Püree | Mandel-Pesto  29,00 € 
 
ROSA LAMMRÜCKEN 
 Apfel-Thymian-Kruste | Rotweinbutter | Steckrübenpüree 31,00 € 
 
 
           
 
DESSERT  
 
MILCHREIS 
 Pistaziencreme | Himbeer-Sorbet    10,00 €  
 
PANNA COTT A 
 Kokossauce | Mango-Sorbet     10,00 € 
 
GRIECHISCHER JOGHURT 
 Honig | geröstete Nüsse | Mandarinen-Sorbet                10,00 € 
 
 
 

 

Das FachWerk-Team wünscht guten Appetit. Zusatzstoffe und Allergene können erfragt werden 


