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SUPPEN 
 
KÜRBIS-KOKOS-SUPPE (VEGAN)  
 Kürbiskernpesto    9,00 € 
 
ENDIVIEN-MEERRETTICH-SUPPE 
Kartoffel-Croutons | Ahorn-Schmand  10,00 € 
 
 
 
VORSPEISEN  
 
KNOBLAUCH-CHILI -GARNELEN  

      Ciabatta | Aioli   15,00 € 
 

WINTER-BRUSCHETTA 
      Feta | Honig | frische Feigen     13,00 € 
 

ROTE BETE-CARPACCIO 
      Wildkräuter | Apfel-Vinaigrette | Walnüsse (vegan)  11,00 € 
 
 

 
   
PASTA 
 
TAGLIATELLE  
Kalbsrahmgulasch | gegrillte Pilze  21,00 € 
 
KÜRBIS-PASTA  

      Spinat | Rote Bete | Haselnüsse (vegan)  18,00 € 
 
 
 
 
 

Das FachWerk-Team wünscht guten Appetit. Zusatzstoffe und Allergene können erfragt werden 
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HAUPTGERICHTE 
 
LACHSFILET  
 Garnelen | Fenchel-Pinienkern-Vinaigrette | Safran-Püree  29,00 € 
                                                                  
STEAK VOM THÜRINGER DU ROC-SCHWEIN 
 Madeirasauce | Apfel-Spitzkohl | Mohn-Spätzle  28,00 € 
 
MAISPOULARDENBRUST  
 Portweinsauce | Kürbis-Risotto | sautierte Kräuterseitlinge 25,00 € 

  
AUSTERNPILZ -PICCATA 
  Tomatensugo | Pinienkern-Spinat-Risotto  19,00 € 
 
BLACK ANGUS RUMPSTEAK  
 Tomatenbutter | Bohnengemüse | Kartoffel-Knoblauch-Stampf 34,00 € 

 
RAGOUT VOM SI KA-HIRSCH  
 Preiselbeersauce | Grieß-Nocken | Spitzkohl-Salat  27,00 € 
 
 
 
 
DESSERT  
 
PFLAUMEN-MOUSSE 

      Schokoladensauce | Mascarpone-Tonkabohnen-Eis  10,00 € 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT  
 Himbeer-Sorbet | Blaubeer-Ragout    10,00 € 
 
 
 
 
 

Das FachWerk-Team wünscht guten Appetit. Zusatzstoffe und Allergene können erfragt werden 


